Rodzaje szkolen
Ekskluzywne trunki barowe
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Niniejsza oferta przedstawia propozycje wspotpracy z firma Pick and Taste.
Jestesmy gotowi rowniez do rozmow prowadzacych do uszczegotowienia niniejszej
oferty.

W razie jakichkolwiek pytan prosimy o kontakt:

t ukasz Sosinski
lukasz.sosinski@pickandtaste.pl
kom. +48 502-155-155
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Degustacje

Prowadzimy degustacje i szkolenia ze wszystkich ekskluzywnych alkoholi
oraz z najlepszych marek cygar. Specjalizujemy sie w winach, whisky, koniakach
oraz cygarach.

Ponizszej prezentujemy Panstwu przyktadowe zestawienia degustacji
przeznaczonych dla tych, ktérzy chcieliby zdoby¢ wiedze teoretyczng oraz
praktyczng na temat ekskluzywnych trunkéw dostepnych w najlepszych barach.

Niniejsze zestawienia degustacji szczegolnie polecamy osobom, ktore
spedzaja duzo czasu na spotkaniach w restauracjach, barach czy kafejkach.
JesteSmy przekonani, ze podstawowa wiedza o najbardziej popularnych
spirytualiach bedzie bardzo przydatna w nawiazywaniu nowych kontaktow,
»przetamywaniu lodéw” oraz w budowaniu atmosfery przyjazni i zaufania tak
bardzo potrzebnej w kontaktach biznesowych. W przeciwienstwie do innych
organizowanych przez nas degustacji prowadzac te nie skupiamy sie tylko na
jednym rodzaju alkoholu szczegétowo go omawiajac, lecz przekazujemy wybrane i
najciekawsze informacje o kazdym z degustowanych trunkow.

Chcielibysmy podkreslic, ze ponizsze zestawienia rodzajow szkolen na temat
ekskluzywnych alkoholi sg tylko przyktadowe. Maja one na celu zaznajomi¢ oraz
pomdéc w wyborze odpowiedniej dla Panstwa degustacji. Szkolenia mozemy
dowolnie modyfikowac i dostosowywac do wszelkich Panstwa wymagan.

Kazda degustacja jak i oferta przygotowywana jest indywidualnie dla danego
Klienta i jego Gosci. Dlatego tez, w celu sporzadzenia szczegbtowej oferty
potrzebujemy miedzy innymi informacji na temat: terminu degustacji i czasu jej
trwania, profilu gosci, ptci uczestnikow oraz co najistotniejsze planowanej kwocie
budzetu przeznaczonej na degustacje.

Na Panstwa zyczenie mozemy przedstawi¢ doktadniejsze opisy
proponowanych degustacji jak i produktow, aby potwierdzi¢, ze sa to oferty petne,
a zarazem ciekawe i oryginalne. Produkty te sg starannie dobrane w taki sposob,
aby zachowac¢ jak najlepszy stosunek ceny do najwyzszej jakosci.
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1. Degustacja: ,,Alkoholowy Strongman”

Tematyka:

Celem tej degustacji jest zapoznanie Uczestnikbw z najbardziej
szlachetnymi rodzajami alkoholu wysokoprocentowego. W tej grupie spirytualiow
znajduja sie ekskluzywne: rumy, wodki klasy de luxe oraz smakowe, brandy i
koniaki, giny oraz whisky i bourbony.

Jest to rodzaj szkolenia, ktory rekomendujemy osobom gustujacym sie w
mocnych doznaniach.

Sposob prezentacji:

Degustacje rozpoczniemy od klasyku - wodki. Tym razem jednak nie beda to
popularne marki tylko aqua vitae najwyzszej klasy super- i ultra- premium.
Nastepnie przeprowadzimy porownanie tego trunku z doskonatej jakosci wodka
smakowa. Dzieki temu bedziemy mogli dostrzec znaczace roéznice w procesie
produkcji oraz smakach i aromatach tych dwoch grup alkoholi.

Drugim etapem naszej degustacji bedzie porownanie brandy i koniaku. Te
dwa terminy przez wielu sa czesto mylone lub po prostu traktowane jak synonimy.
Koniak jednak jest znacznie szlachetniejszym i subtelniejszym rodzajem brandy.
Uczestnikow zaznajomimy ze specjalnym systemem kontroli, ktory dotyczy nie
tylko samych winogron, ale catego procesu winifikacji.

Naszych Gosci poczestujemy rowniez przysmakiem Anglikow - jatowcowka -
bardziej znana pod nazwa gin oraz stonecznym i petnym energii rumem karaibskim.

Nasza przygode zakonczymy kosztujac whisky jeczmienng - single malt oraz
doskonaty bourbon prosto z nowo wypalanej beczki.

Ten rodzaj degustacji moze mie¢ charakter luznej prezentacji
multimedialnej, lub forme zabawnej interakcji z Uczestnikami.

Degustacja zaktada dzielenie sie wrazeniami, dyskusje z prowadzacym oraz
odpowiedz na pojawiajace sie watpliwosci i pytania.
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2. Degustacja: ,,Szczypta stodyczy”

Tematyka:

Degustacja ma na celu zapozna¢ Uczestnikow z najlepszej jakosci
alkoholami, ktore charakteryzuja sie stodycza i delikatnymi smakami.

Oprocz takich ,,gwiazd” jak Bailey’s czy Advocaat Uczestnicy skosztuja
Amarule, Kahlule, Pina Colade, Sheridan’s, Amaretto oraz Malibu.

Sposob prezentacji:

Po krotkim wstepie i weryfikacji podstawowych ,,popularnych” pogladow na
temat likierow przejdziemy do czesci wtasciwej, w ktorej skoncentrujemy sie na
sposobach degustacji tego szlachetnego trunku. Te informacje wykorzystane
zostang w praktyce w kolejnej fazie degustacji, ktorej forma jest potaczeniem
zabawy oraz zdobywania wiedzy, gtownie poprzez praktyke.

Trunki potaczone zostang w pary tak, aby jak najbardziej uwidoczni¢ ich
smaki i aromaty. Zaprezentujemy Amaretto vs Advocaat, Amarule vs Kahlule,
Bailey’s vs Sheridan’s oraz Pina Colade stawiajacej dzielnie czota Malibu.

Uczestnicy otrzymuja karty degustacyjne, na ktorych beda mogli zapisywad
swoje spostrzezenia, aby nastepnie podzieli¢ sie nimi z innymi Uczestnikami oraz
prowadzacymi.

Nasi Goscie dzieki poznaniu oraz degustacji likierow najwyzszej jakosci beda
mogli wybrac te, ktore daja im najwiecej przyjemnosci i te, ktorymi chcieliby sie
cieszy¢ kazdego dnia.

Ze swojej strony chcielibysmy podkresli¢, ze podczas produkcji kazdego z
tych trunkéw wykorzystywane sa sktadniki najwyzszej jakosci.

Pick and Taste info@pickandtaste.pl
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3. Degustacja: ,,Podroéz przez kraine likieréw”

Tematyka:

Szkolenie to ma na celu zapozna¢ z najbardziej rozpoznawanymi markami
likierow cieszacych sie Swiatowa renoma, ktore dostepne sa na rynku polskim.

Uczestnicy poznaja likiery pomaranczowe prosto z Francji - Grand Marnier i
Cointreau, przysmak nie tylko niemieckich mysliwych - Jagermaister, oryginalny
likier prosto z Gdanska - Goldwasser, amerykanski trunek - Southern Comfort, likier
na bazie whisky - Drambuie, wtoska ,,gwiazde” Galliano oraz syrop wyprodukowany
tradycyjna metoda przez rodzinne, francuskie przedsiebiorstwo.

Sposob prezentacji:

Ci, ktorzy cenig w likierach pomarancze, mandarynki i wytrawno-gorzkie
aromaty z przyjemnoscig sprobuja takie znakomitosci jak Grand Marnier i
powszechnie dostepny Cointreau.

Likier Jagermaister, ktory specjalnie w smaku, jaki i zapachu stworzony
zostat z mysla o mysliwych jest jedng z ciekawszych pozycji alkoholowych, z ktora
nalezy sie ,,zaznajomic”.

Skosztujemy réwniez dwa produkty na bazie whisky i bourbona - mieszanke
szkockiej whisky i Smietany - Drambuie oraz amerykanski przysmak owocowy -
Southern Comfort.

Galliano to bardzo oryginalny produkt charakterystyczny nie tylko ze
wzgledu na bardzo wysoka butelke, ale rowniez ze wzgledu na unikatowy smak i
zapach.

Ta degustacje zakonczymy trunkiem pochodzenia polskiego - Goldwasser.
Wywodzi sie on z Gdanska, a w chwili obecnej produkowany jest w zwiazku z
rosnacg popularnoscig w wielu roznych miejscach Europy.

Na deser polecamy co$ oryginalnego, napoj nie posiadajacy alkoholu, ale
scisle zwiagzany z kazda dobrg restauracja i barem - najprzedniejszy, produkowany
z naturalnych sktadnikow syrop smakowy.

Podczas degustacji kazdego alkoholu uczestnicy zaznajomia sie z barwng i
burzliwg historig kazdego z producentéw. Dodatkowym atutem tej degustacji jest
mozliwos¢ zdobycia informacji, ktore umozliwig Panstwu w przysztosci swiadomy
wybor podczas zakupow tego szlachetnego trunku.
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4. Degustacja: ,,Nieznane trunki”

Tematyka:

Jest to jedno z najciekawszych szkolen z naszej oferty dotyczacej
ekskluzywnych trunkéw barowych. Uczestnicy beda mieli rzadka mozliwosé
skosztowania alkoholi, ktore nie sa dostepne w barach nawet posiadajacych
najbardziej wyszukane pozycje.

Sambuca, grappa, cachaca, mezcal, tequila, absynt, calvados czy armaniak
to terminy czesto nieznane nawet samym barmanom.

Chcemy zaznajomic¢ Uczestnikow nie tylko z samymi nazwami, ale przede
wszystkim ze smakami i aromatami tych rzadkich trunkow.

Sposob prezentacji:

W pierwszej fazie szkolenia skoncentrujemy sie na zaprezentowaniu zarowno
cech charakterystycznych wszystkich powyzszych alkoholi jak i co najbardziej
istotne sposobow serwowania i degustacji.

Nastepnie zademonstrujemy roznice pomiedzy mezcalem jak i bardziej
popularng odmiang tego trunku tequila.

Degustacji tej towarzyszy¢ bedzie réwniez odrobina orientalnosci. W roli
gtownej wystapi brazylijska wodka na bazie trzciny cukrowej cachaca, wtoska
grappa i sambuca oraz francuski calvados.

Dodatkowo poznamy tajniki produkcji armaniaku i réznice miedzy nim a
bardziej popularnym koniakiem.

Na zakonczenie skosztujemy Absynt, utozsamiany z ,trucizng cywilizacyjng”
trapiacg Francuzow w XIX wieku.

Po kazdej fazie degustacji nastepuje 5 - 10 minut dyskusji z uczestnikami,
dzielenie sie wrazeniami oraz udzielanie odpowiedzi na wszelkie pytania.

Pod koniec zaprezentowanych zostanie kilkanascie praktycznych rad
majacych utatwic¢ w przysztosci wybor trunku oraz sposob jego podawania.

Pick and Taste info@pickandtaste.pl



b il

PICK anoTASTE

www.pickandtaste.pl

O Firmie

PICK Ano TASTE

Zajmujemy sie prowadzeniem profesjonalnych degustacji oraz szkolen ze
szlachetnych alkoholi i cygar. Posiadamy specjalistyczng i bardzo wszechstronng
wiedze a wyrafinowane i ekskluzywne alkohole oraz najlepsze rodzaje tytoniu to
nasza pasja. Organizowane przez nas imprezy gwarantuja najwyzsza jakosc,
niezapomniang zabawe oraz forme dostosowang do indywidualnych potrzeb
Klienta.
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