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Niniejsza oferta przedstawia propozycje wspotpracy z firma Pick and Taste.
Jestesmy gotowi rowniez do rozmow prowadzacych do uszczegoétowienia niniejszej
oferty.

W razie jakichkolwiek pytan prosimy o kontakt:

tukasz Sosinski
lukasz.sosinski@pickandtaste.pl
kom. 502-155-155

Pick and Taste info@pickandtaste.pl


mailto:lukasz.sosinski@cata.pl

bl dids

PICK anoTASTE

www.pickandtaste.pl

Degustacja

Chcielibysmy podkreslic, ze ponizsze zestawienia rodzajow szkolen sg tylko
przyktadowe. Maja one na celu zaznajomi¢ oraz pomoc w wyborze odpowiedniej
dla Panstwa degustacji. Kazda degustacja jak i oferta przygotowywana jest
indywidualnie dla danego Klienta i jego Gosci. Nalezy mie¢ na uwadze, iz kazda z
degustacji charakteryzuje sie zupetnie innymi cechami. W celu przygotowania
szczegotowej oferty potrzebujemy miedzy innymi informacje na temat: czasu
trwania degustacji, profilu gosci, ptci uczestnikéw, pory degustacji oraz co
najistotniejsze planowanej kwocie budzetu przeznaczonej na degustacje.

Na Panstwa zyczenie mozemy przedstawi¢ doktadniejsze opisy
proponowanych degustacji jak i produktow, aby potwierdzic, ze sg to oferty petne,
a zarazem ciekawe i oryginalne. Produkty te sg starannie dobrane w taki sposob,
aby zachowac jak najlepszy stosunek ceny do najwyzszej jakosci.

Pick and Taste info@pickandtaste.pl
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1. Degustacja: ,,Krél whisky - Single Malt”

Tematyka:
Celem tej degustacji jest zapoznanie uczestnikow z najbardziej szlachetnym
rodzajem whisky. Whisky single malt produkowana tylko i wytacznie z

najszlachetniejszego i najlepszego rodzaju zboza - jeczmienia, umozliwia zarowno
osobom doswiadczonym jak i tym, ktorzy dopiero zaczynaja swoja przygode z
whisky w petni doceni¢ walory zapachowe i smakowe degustowanego trunku. Jest
to rodzaj szkolenia, ktory rekomendujemy Panstwu najbardziej.

Sposob prezentacji:

Po krotkim wstepie i weryfikacji podstawowych ,,popularnych” pogladow na
temat whisky uczestnicy dowiedza sie, jakie sa roznice pomiedzy whisky single
malt a whisky mieszana - blended. Nastepnie przejdziemy do kolejnego zagadnienia
a wiec do rodzajow i regionow produkcji tego szlachetnego trunku. Pierwsza faza
ma charakter luznej prezentacji multimedialnej, druga zas jest forma zabawnej
interakcji z uczestnikami.

2. Degustacja: ,,Spacer po Szkocji”

Tematyka:

Degustacja ma na celu zaznajomic stuchaczy z najwazniejszymi regionami
produkcji ,,szkockiej”. Dzieki tej degustacje uczestnicy naucza sie dostrzegac
delikatne niuanse zapachowe i smakowe poszczegélnych regionow. Kazdy bedzie
miat mozliwos¢ wybraé whisky najbardziej odpowiadajaca swoim upodobaniom.

Sposdb prezentacji:

Po szczegotowym opisie sposobow degustacji skoncentrujemy sie na
charakterystyce regionow produkcji szkockiej whisky. Degustacja rozpocznie sie od
najbardziej tagodnego w smaku regionu Lowlands - cieszacego sie duzym uznaniem
kobiet a zakonczy sie na mocnym, torfowym regionie Islay - szczegodlnie
odpowiadajacy mezczyznom. Pod koniec zaprezentowanych zostanie kilkanascie
praktycznych rad majacych utatwi¢ w przysztosci wybor trunku oraz sposob jego
podawania.

Pick and Taste info@pickandtaste.pl



bl dids

PICK anoTASTE

www.pickandtaste.pl

3. Degustacja: ,,Highlands vs. Lowlands”

Tematyka:

Szkolenie to ma na celu nauczy¢ rozréznia¢ dwa najbardziej znane regiony
produkcji whisky szkockiej. Potega Highlands - Wyzyn, gdzie znajduje sie ponad
90% wszystkich destylarni z ,,malutkimi” Lowlands - Dolinami reprezentowanymi
przez trzech producentéw. Z jednej strony mamy smaki i aromaty korzenne,
miodowe, morskie i torfowe a z drugiej strony kwiatowe, delikatne, lekkie i
subtelne.

Sposob prezentacji:

W pierwszej fazie szkolenia skoncentrujemy sie na sposobach degustacji tego
szlachetnego trunku. Ta wiedza zostanie wykorzystana w praktyce w kolejne fazie
degustacji. Uczestnicy kosztujac whisky beda poznawac historie producentow oraz
zgtebiac techniki produkcji. Jest to forma potaczenia zabawy i zdobywania wiedzy,
gtownie poprzez praktyke. Naszym zadaniem jest pokazanie jak interesujacym i
wciggajacym tematem jest whisky, nie zas ,,zalewanie” uczestnikow niezliczona
iloscia informacji. Po kazdej fazie degustacji nastepuje 5 - 10 minut dyskusji z
uczestnikami, dzielenie sie wrazeniami oraz udzielanie odpowiedzi na Panstwa
pytania.

4. Degustacja: ,,Silent Stills - destylarnie juz zamkniete”

Tematyka:

Jest to jedno z najbardziej prestizowych szkolen z naszej oferty. Uczestnicy
beda mieli rzadka mozliwos¢ skosztowania trunkow, ktore nie sa juz dtuzej
produkowane. Ich podaz na rynku zmniejsza sie kazdego dnia i staja sie one
bezcenne dla smakoszy. Rekomendujemy to szkolenie szczegoélnie kadrze
menedzerskiej, dla ktorej beda to z pewnoscia nowe doswiadczenia i doskonata
forma przyjemnosci.

Sposob prezentacji:

Zaktadamy, ze uczestnicy posiadaja juz podstawowa wiedze na temat
whisky, dlatego tez celem tego szkolenia jest skoncentrowanie sie na samym
procesie degustacji - ocenie wizualnej, zapachowej i smakowej a nie na
zdobywaniu podstawowej wiedzy przez uczestnikow. Podczas degustacji kazdego z
trunkdw uczestnicy zaznajomig sie z barwng i burzliwg historig kazdej z destylarni.
Degustacja zaktada dzielenie sie wrazeniami, dyskusje z prowadzacym oraz
odpowiedz na pojawiajace sie watpliwosci oraz pytania.
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5. Degustacja: ,,Tuzy Single Malt”

Tematyka:

Podczas tej degustacji koncentrujemy sie nie na regionach, czy rodzajach
whisky, ale na najbardziej znanych i docenianych producentach. Trunki z takich
destylarni jak Macallan, Springbank, Glenmorangie, Ardbeg, Lagavulin czy
Glenfiddich sa nazwami dobrze znanymi koneserom whisky na catym S$wiecie.
Gtowna przestanka degustacji bedzie charakterystyka i degustacja najlepszych
producentéw whisky single malt. Kazda z whisky zdobywata wiele nagrod na
Swiatowych targach i konkursach.

Sposéb prezentacji:

Aby w petni doceni¢ ta forme degustacji powinno sie posiada¢ podstawowaq
wiedze na temat whisky, aczkolwiek zawsze istnieje mozliwos¢ przeprowadzenia
krotkiego wstepu merytorycznego. Uczestnicy stang przed rzadka okazja
skosztowania wybranych, najbardziej znanych i od lat cenionych producentow.

Uczestnicy otrzymaja ponadto karty degustacyjne, na ktérych beda mogli
zapisywacC swoje spostrzezenia, aby nastepnie podzieli¢ sie nimi z innymi
uczestnikami oraz prowadzacymi.

6. Degustacja: ,,Single Malt wyselekcjonowane specjalnie
przez Pick and Taste”.

Tematyka:

Wybierajac ten rodzaj degustacji zdajecie sie Panstwo na nasze
kompetencje, doswiadczenie oraz wyczucie smaku. Wydaje nam sie, Ze nasze
bogate doswiadczenie na rynku HoReCa oraz liczna wspotpraca z firmami
eventowymi bedzie gwarancja Panstwa zadowolenia.

Sposob prezentacji:

Zaktadamy, ze uczestniczy posiadaja juz podstawowa wiedze na temat
whisky, dlatego tez celem tego szkolenia jest skoncentrowanie sie na samym
procesie degustacji - ocenie wizualnej, zapachowej i smakowej a nie na
zdobywaniu wiedzy przez uczestnikow. Podczas degustacji kazdego z trunkéow
uczestnicy zaznajomiag sie z barwna i burzliwa historia kazdej z destylarni.
Dodatkowym atutem tej degustacji jest mozliwos¢ zdobycia informacji, ktore
umozliwia Panstwu w przysztosci Swiadomy wybor podczas zakupow tego
szlachetnego trunku.
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Zajmujemy sie prowadzeniem profesjonalnych degustacji oraz szkolen ze
szlachetnych alkoholi i cygar. Posiadamy specjalistyczng i bardzo wszechstronna
wiedze a wyrafinowane i ekskluzywne alkohole oraz najlepsze rodzaje tytoniu to
nasza pasja. Organizowane przez nas imprezy gwarantuja najwyzsza jakosc,
niezapomniang zabawe oraz forme dostosowana do indywidualnych potrzeb
Klienta.
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