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Niniejsza oferta przedstawia propozycje wspotpracy z firma Pick and Taste.
Jestesmy gotowi rowniez do rozmow prowadzacych do uszczegoétowienia niniejszej
oferty.

W razie jakichkolwiek pytan prosimy o kontakt:

Piotr Kotodziejczak
piotr.kolodziejczak@pickandtaste.pl
kom. 609 758 980

Pick and Taste info@pickandtaste.pl
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Degustacja

Chcielibysmy podkreslic, ze ponizsze zestawienia rodzajow szkolen sg tylko
przyktadowe. Maja one na celu zaznajomi¢ oraz pomoc w wyborze odpowiedniej
dla Panstwa degustacji. Kazda degustacja jak i oferta przygotowywana jest
indywidualnie dla danego Klienta i jego Gosci. Nalezy mie¢ na uwadze, iz kazda z
degustacji charakteryzuje sie zupetnie innymi cechami. W celu przygotowania
szczegOtowej oferty potrzebujemy, miedzy innymi, informacje na temat: czasu
trwania degustacji, profilu gosci, ptci uczestnikéw, pory degustacji oraz co
najistotniejsze planowanej kwocie budzetu przeznaczonej na degustacje.

Na Panstwa zyczenie mozemy przedstawi¢ doktadniejsze opisy
proponowanych degustacji jak i produktow, aby potwierdzic, ze sg to oferty petne,
a zarazem ciekawe i oryginalne. Produkty te sg starannie dobrane w taki sposob,
aby zachowac jak najlepszy stosunek ceny do najwyzszej jakosci.

Pick and Taste info@pickandtaste.pl
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1. Degustacja: Wprowadzenie do $wiata win

Tematyka:

Omawiane sg gtownie podstawowe zagadnienia dotyczace wina, jego
produkcji, etykiet, szczepow oraz samego procesu degustacji. Naszym celem jest
zainteresowanie Uczestnikow tematyka wina oraz przekazanie wiadomosci, ktore
umozliwiag im w przysztosci $wiadomy wybor podczas dokonywania zakupow.
Dodatkowo poruszony zostaje temat technik degustacji oraz podstawowe
informacje na temat sposobow podawania wina i taczenia go z potrawami.

Sposdb prezentacji:

W pierwszej fazie zapoznamy uczestnikdbw z kilkoma najwazniejszymi
informacjami na temat uprawy winorosli i jej réznorodnosci. Podczas degustacji
omawiane s3 kolejne zagadnienia, zas prébowane wina obrazuja i utatwiaja w
praktyce zrozumienie, czym jest ,nos” i ,usta” w winie oraz czym roznig sie
szczepy, regiony i roczniki. Pierwsza faza ma charakter luznej prezentacji, druga
zas jest forma zabawnej interakcji z uczestnikami. Celem prowadzacego jest
pokazanie jak interesujacym i wciagajacym tematem jest wino, nie zas podawanie
uczestnikom niezliczonej ilosci informacji. Pod koniec prezentowane jest
kilkanascie praktycznych rad majacych utatwi¢ w przysztosci wybor butelki oraz
sposob jej podania.

Wina podane do degustacji:

W wiekszosci sa to wina bardzo charakterystyczne dla swojego gatunku.
Polecamy wina jedno - szczepowe oddajace charakter regionu i samego szczepu. Sa
to butelki o bardzo wyrazistym smaku oraz aromacie, co pozwala w praktyce
zobrazowac ogromne roznice wystepujace w Swiecie wina.

Czas trwania:

W zaleznosci od mozliwosci organizatora i ilosci prezentowanych win,
degustacja nie powinna jednak trwac krocej niz godzine.

Pick and Taste info@pickandtaste.pl
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2. Degustacja: Podréz po Swiecie win

Tematyka:

Degustacja ta ma na celu zaprezentowanie roznorodnych smakéw wina.
Prezentowana sa cechy charakterystyczne dla tradycyjnych regionéow produkcji jak
Bordeaux, Toskania czy Rioja, jak rowniez tak odlegtych zakatkow, jakimi sg USA,
Chile czy Nowa Zelandia i Australia. Dla lepszego zobrazowania przedstawianych
informacji podawane i omawiane sg wina z wymienionych regionéw.

Sposdb prezentacji:

Prezentacja zaktada podanie wiekszej ilosci informacji szczegotowych, mniej
zas zupetnie podstawowych. Jest ona podzielona na kolejne etapy, z ktorych kazdy
poswiecony jest na jeden region i jedno wino. Po kazdym z etapow nastepuje 5 - 10
minut dyskusji z uczestnikami, dzielenie sie wrazeniami oraz odpowiadanie na
pytania.

Wina podane do degustacji:

Sugerujemy podanie od 7 do 15 rodzajow wina, w zaleznosci od zyczenia
organizatora. Sa to wina charakterystyczne dla regionu, potwierdzajace jego klase i
styl. Jednoczesnie sa to wina zadowalajace nawet najwiekszych znawcéow
tematyki.

Czas trwania:
Degustacja trwa przewaznie, w zaleznosci od ilosci prezentowanych win, od

1,5 do 3 godzin. Jezeli uczestnicy maja wiele pytan, nawet tych nie dotyczacych
bezposrednio wina, istnieje mozliwos¢ przedtuzenia degustacji.

Pick and Taste info@pickandtaste.pl
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3. Degustacja: Cabernet Sauvignon - krél czerwonych win?

Tematyka:

Degustacja prezentuje najbardziej popularny na Swiecie czerwony szczep
Cabernet Sauvignon. Probowane sg zarowno tradycyjne Europejskie jak i Nowo -
Swiatowe Cabernety. Prezentowana jest réznorodno$é¢ tego szczepu oraz
mieszanki, w jakich wystepuje. Tematyka wymaga od stuchaczy zaangazowania
niezbednego do ocen prébowanych win. Jednoczesnie sama degustacja pozwala
bardzo doktadnie poznac charakterystyke szczepu, ktory w przysztosci nie bedzie
miat przed Uczestnikami tajemnic.

Sposob prezentacji:

Jest to luzne spotkanie zaktadajace dzielenie sie wrazeniami, dyskusje z
prowadzacym oraz pojawienie sie wielu watpliwosci i pytan. Jest to forma
potaczenia zabawy i zdobywania wiedzy, gtownie poprzez praktyke. Na koniec
uczestnikom przekazywana jest informacja dotyczaca wszystkich win w formie
handout - u, aby w razie potrzeby mogli utrwali¢ najistotniejsze informacje.

Prezentowane wina:

Sa to wina z prezentowanego szczepu pochodzace z winnic catego swiata.
Warto zaznaczyc, ze Cabernet Sauvignon jest tu tylko przyktadem. Zaprezentowane
moga by¢ takze takie szczepy winorosli jak Merlot, Pinot Noir, Syrah, Chardonnay
czy Sauvignon Blanc.

Czas trwania:

W zaleznosci od ilosci prezentowanych win i wielkosci grupy. Degustacja nie
powinna trwac jednak krécej niz 1,5 godziny.

Pick and Taste info@pickandtaste.pl
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4. Degustacja: Rok 2000 - ostatni wielki rocznik XX wieku

Tematyka:

Spotkanie dotyczy win tylko z rocznika - 2000, ktory przez producentow z
wielu regiondw uznany za najwiekszy rocznik ostatniej dekady XX wieku. Rocznik
ten stanowi znakomity przyktad na to, jak wina roznia sie od siebie ze wzgledu na
miejsce pochodzenia i ludzi, ktorzy je tworzyli, nie zas ze wzgledu na warunki
pogodowe, jakie wowczas panowaty.

Sposob prezentacji:

Jest to luzne spotkanie z niezbyt liczng grupa. Zaktada dzielenie sie
wrazeniami, dyskusje z prowadzacym oraz odpowiedZ na pojawiajace sie
watpliwosci i pytania. Jest to forma potaczenia zabawy i zdobywania wiedzy,
gtownie poprzez praktyke. Na koniec uczestnikom przekazywana jest informacja
dotyczaca wszystkich win w formie handout - u, aby w razie potrzeby mogli
utrwali¢ najistotniejsze informacije.

Prezentowane wina:

Trunki pochodza z europejskich krajow takich jak Francja, Wtochy,
Hiszpania, Portugalia czy Wegry. Sa to wina wysokiej klasy z najbardziej znanych
domow winiarskich europy.

Czas trwania:

W zaleznosci od ilosci prezentowanych win i wielkosci grupy od 2 - 4 godzin.

Pick and Taste info@pickandtaste.pl
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5. Degustacja: Smak Beczki

Tematyka:

Omawiana jest bardzo wazna kwestia starzenia wina w debowych beczkach.
Na przyktadach pokazywane jest, jakie wina zyskuja aromaty i smaki dzieki
zastosowaniu debiny. Przekazywane sa takze informacje na temat samej techniki
starzenia, produkcji beczek, oznaczen na butelkach swiadczacych o zastosowaniu
danej technologii i wiele innych ciekawych informacji.

Sposob prezentacji:

Po wstepnym wyktadzie na temat produkcji beczek, omawiane sg rozne
techniki na przyktadach prezentowanych butelek. Uczestnicy maja mozliwosc
poréwnania swoich spostrzezen z zatozeniami, jakie przyswiecaty producentowi.
Ukazana zostaje praktycznie cata gama zapachow, jakie wina zyskuja poprzez
starzenie w debinie. Istnieje mozliwos¢ zaprezentowania win biatych, czerwonych
oraz obu rodzajow jednoczesnie.

Prezentowane wina:

Sa to wina, ktore miaty wieksza badz mniejsza stycznosc¢ z beczka. Wybrane
zostaty one w taki sposob, aby jak najlepiej zobrazowaé, réznorodny wptyw, jaki
moze mie¢ debowe drewno na produkcje wina. Dzieki temu uczestnicy w
przysztosci bez problemu beda mogli rozpoznac wina beczkowane.

Czas trwania:

W zaleznosci od zestawu win i ilosci oséb od 2,5 godziny do 5 godzin.

Pick and Taste info@pickandtaste.pl
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6. Degustacja: Smak wielkich regionéw

Tematyka:

Tematem spotkania sa najbardziej prestizowe regiony winiarskie S$wiata,
takie jak Bordeaux, Burgundia, Rioja, Ribera del Duero, Priorat, Piemont, Toskania,
oraz Champagnia. Pokazywane i degustowane sa wina pochodzace od czotowych
doméw winiarskich z danego regionu. Jednoczesnie sa to trunki, najlepiej
prezentujace charakterystyke terroir, z ktérego pochodza.

Sposob prezentacji:

Podczas omawiania danego regionu i domu winiarskiego prezentowane jest
jednoczesnie wino. Przeprowadzona jest jego analiza aromatyczna i smakowa a
ewentualna wymiana pogladow ma miejsce juz po omowieniu danego wina.
Uczestnicy dostaja karty degustacyjne, na ktorych moga zapisywaé swoje
spostrzezenia, oraz oceny, do czego prowadzacy goraco zacheca. Dzieki temu
tatwiej jest potem dokonywac ostatecznej oceny wina i zarazem w pewnym
stopniu, regionu.

Prezentowane wina:

Wina od najznamienitszych producentow z najstynniejszych regionow. Trunki
gwarantujace satysfakcje, nawet najbardziej wymagajacym uczestnikom.

Czas trwania:
Prezentacja trwa w zaleznosci od zyczenia klienta od 1,5 do 3 godzin.

Wymiana zdan z prowadzacym, juz po zakonczeniu prezentacji moze trwac
dowolnie dtugo.

Pick and Taste info@pickandtaste.pl
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7. Degustacja: Rodzynki Swiatowego winiarstwa

Tematyka:

Prezentowane sa najciekawsze wina z mato znanych regionéw winiarskich
takich jak, Marche, Trydent, Sycylia, Langwedocja, Penedes, Villany czy
Niederostereich. Kazde z win zdobywato wiele nagréd na miedzynarodowych
targach i jest szeroko rozpoznawane na catym swiecie. Jednym z gtéwnych celéw
prezentacji jest udowodnienie, ze nawet w mniej znanych regionach, zdolni
winiarze potrafig zrobi¢ doskonate trunki. Pozwala to zacheci¢ uczestnikéw do
poszukiwania w przysztosci nowych ciekawych smakow.

Sposéb prezentacji:

Podczas omawiania danego regionu i domu winiarskiego prezentowane jest
jednoczesnie wino. Przeprowadzona jest jego analiza aromatyczna i smakowa a
ewentualna wymiana pogladow ma miejsce juz po omowieniu danego wina.
Uczestnicy dostaja karty degustacyjne, na ktorych moga zapisywaé swoje
spostrzezenia, oraz oceny, do czego prowadzacy goraco zacheca. Dzieki temu
tatwiej jest potem dokonywac ostatecznej oceny wina i zarazem w pewnym
stopniu, regionu.

Prezentowane wina:

Niezwykte butelki, pochodzace od producentow owianych legenda, ktérzy w
teoretycznie mniej sprzyjajacych warunkach stworzyli wspaniate wina,
doréwnujace klasa najbardziej renomowanym trunkom.

Czas trwania:

Prezentacja trwa w zaleznosci od zyczenia klienta od 1,5 do 3 godzin.

Wymiana zdan z prowadzacym, juz po zakonczeniu prezentacji moze trwac
dowolnie dtugo.
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O Firmie

WY

PICK AnoTASTE

Zajmujemy sie prowadzeniem profesjonalnych degustacji oraz szkolen ze
szlachetnych alkoholi i cygar. Posiadamy specjalistyczng i bardzo wszechstronng
wiedze a wyrafinowane i ekskluzywne alkohole oraz najlepsze rodzaje tytoniu to
nasza pasja. Organizowane przez nas imprezy gwarantuja najwyzsza jakosc,
niezapomniana zabawe oraz forme dostosowana do indywidualnych potrzeb
Klienta.
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